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En Bretagne encore plus gu’ailleurs,

il est essentiel de surveiller et proteger

la richesse que representent les animaux
apportant services et nourriture aux hommes.
Ainsi, on les abrite dans des enclos et batiments
proches de ’habitation humaine ;

parfois méme on cohabite,

profitant ainsi de la chaleur animale.

Carte postale : Intérieur de Ferme :
en avant, CEtable ; au fond, le Logis - © Cartolis
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ce de légende

Cet animal, sculpte sur le portail de leglise de
Malestroit (56) est le symbole de Saint Luc.

Il rappelle aussi une legende concernant la
construction de leglise : c’est U'histoire d’'un
paysan dont lattelage, conduit par deux bceufs,
se renverse par accident ; '’homme perd une
roue et un bceuf ; le malheureux invoque alors
Saint Gilles, patron de la paroisse et soudain le
boeuf valide souléve seul le chariot

et finit sa course jusqu’a Leglise.

Photo : Beeuf ou taureau ornant le portail sud
de [‘église Saint Gilles a Malestroit (56) - © P. Lanoé

49 POINTE DU RAZ. — Petites gardeuses de vaches a la Bate des Treépasses.
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Carole Pernerin, Clacen Ca N4l N@A))

Le gros lait

e Gros lait*
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Le climat oceéanique de la Bretagne ne permettait Le Gros-lait, originaire du Finistéere sud (laezh-tev, laezh

pas de mener a son terme l'affinage traditionnel goell, laezh hir en breton) est le seul produit laitier
des fromages. En revanche, le sel, largement fermente traditionnels de Bretagne.
present (marais salants de Guerande etde  Le Gwell, marque déposée par U'Union Bretonne Pie Noir,
Bourgneuf) et exempt de gabelle (taxe sur le sel), désigne un gros-lait produit a partir du lait de vaches
permerttait de conserver les surplus de creme, bretonnes. [l est prépareé a partir du lait cuit puis refroidi
fransformes en beurre et destines a lexportation. a 30°C auqgquel on melange la fabrication précedente de
Aujourd’hui les Bretons consomment beaucoup Gwell,un extraordinaire ferment lactique naturel.
plus de beurre que la moyenne des Francais Le produit prend ainsi une texture cremeuse et

o (+70%) et le beurre sale est lélement onctueuse et ce petit golt typique, frais et acidule.
= identitaire commun a tous les Bretons. Un projet financeé par UUnion Européenne est en cours

pour contribuer a developper le produit.

_z'| E Photo : fabrigue du beurre - © JC.Mosschetti

Le carotene et les omegas 3 et 6 de
'herbe broutee au pre se retrouvent
naturellement dans les produits.

Photo ci-contre :
La bonne teneur en matiéere |
grasse du lait de Bretonne Pie &
Noir lui confere d’excellentes
propriétes pour la creme
et sa transformation en beurre ;

il ne faut que 18lde lait en
moyenne pour faire 1/@’
beurre en Bretonne Ple Notr™

quand il faut 22 en moyenne RN -

dans les autres races.
© JC.Moschetti -
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L.a naissance de [a Bretonne Pie Noir

1621. - LE FAOUET. - Un coin de Foire

PN O — i s s iR Jusqu’a la Revolution la population bovine est tres heterogene
(extréme variabilite des robes, des tailles et aptitudes).
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e Y vt A partir de 1840, lamélioration des techniques agricoles et de la
TRl o RESE sélection des bovins fait naltre différentes races bretonnes.
=3 0 b e | es croisements avec la race Durham dans le nord de la Bretagne
donnent naissance a la race Armoricaine.

Au sud de la Bretagne, en Cornouaille et Morbihan,

se developpe par la selection la race Bretonne Pie Noir qui

constitue le rameau le plus pur du cheptel bovin breton.
Souvent designée sous le nom de

« race bretonne du Morbihan » (Bellamy, 1857)
elle depasse bientdt largement les frontiéres de la Bretagne.

Une enquéte de 1862 signale sa presence
dans 49 departements ce qui la place en
téte pour le nombre de bétes (900 000

tétes soit 14 % du cheptel).
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o MCEURS ET TYPES BRETONS. — Vaches bretonnes, — Coin de Marche en Drelagn



H‘ Le Herd-book, un livre généalogique

B b L ¢

« Ce livre a pour but dassurer le
maintien de la pureté de la precieuse
petite race laitiére pie noir et
de contribuer par une sélection
- SR, (ntelligente et continue a son
JONQUES. 1 b Gl Corv il Agie P 10—y AlTaratiON » (Art. 2)

Jonques, 1¢ prix Génisses, Concours

Général Agricole, Paris 1933,
a M. Gy, éleveur, Vannes.

HERD}"]}OUI\'

Formation des races bretonnes RACE BRETONNE PIE-NOIRE

i :
1" BULLETIN
Population bovine initiale INSCRIPTIONS D'ORIGINE |
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Léonaise, Froment, i
Rouge et Pie Rouge : i
|1
[1
VANDMNES g

INMPRIMERIE DU COMMERCE

1886 F

Pie noir Froment

Morbihannaise

Creé en 1884 avec le concours de
& Parthenaise ladministration et des Sociétés
& Nantaise dAgriculture, il est 'un des'plus anciens

livres genéalogiques de France.
N Le but de ce Herd-Book est d’‘assurer
Carhaisienne aux éleveurs de meilleurs revenus
(reproduction et exportation).

Des 1900, les agronomes pressentent
son recul en raison de 'amélioration des
=, prairies, des cultures fourrageres

W et du recul des landes bretonnes.
- Froment La volonte de développer la race persiste
Bretonne du Léon cependant. En 1919, la Société des

Pie Noir Armoricaine wARK Eleveurs de la Race Bretonne Pie Noir
HB 1884 1.71910 HB 1919 prend le relai du Herd-Book.

HB 1919

LZ : Livre zootechnique
HB : Herd-Book

SOCIETE DES ELEVEURS DE LA RACE BOVINE BRETONNE PIE-NOIRE '
31, Rue de Douarnenez, QUIMPER (Finistére) - Tél. 0-66 | -

CERTIFICAT D’INSCRIPTION FEMELLE
Titse de Uascendance [ v 237

Nomde I'Animal : QB A LRI 2 B Date de Naissance : I2 Oectobre 19858 |

PITCHOUNE nee le 30 mars 1957
Proprietaire: Mr Pierre LANTE au Val Pleurtuit 35
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Filochais e Sel

Dans les annees 50, la Bretonne Pie Noir, mixte et
de peftit format, ne repond plus au productivisme
d’apres-guerre qui accompagne la reconstruction du
pays. La politique vise a reduire le cheptel francais a
guelques races specialisees et proaductives ;

la Bretonne est progressivement abandonnee.

En 19/5, une enquéte est menee :

seulement 15 000 vaches, souvent agees, subsistent.
La regression des effectifs s’accelere. L'extinction est
programmee pour 1980 sirien n'est faift.

-

- WA CREDIT AC
——'?"ff ’.’.‘f‘f.‘.’.f v
— ’ # 3

QUIMPER. --Concours Agricole 1909 - r°f Prix d'Ensemble - Race Bovine - Pie noire &

L

FEUNTUN, Eleveur - SAINT-YVI (Finistere) ;

Les concours tiennent depuis toujours une place
essentielle dans lorientation de la race

photo de droite : Salon de l‘agriculture, années 90).

sollection Villard, Quimper
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Au salon de lagriculture : Nervana au paradis

e . o s . ¥ f B g r‘\} o5

Un plan de sauvegarde est mis en placeen 19/6.
46 eleveurs s’engagent par contrat a conserver
un troupeau de Bretonne Pie Noir en respectant
un plan d’accouplement pour sauvegarder la race
en maximisant la diversité genetique.

: prix d’honneur pour Nervana, vache Pie Noir au
concours des meilleures laitieres de Paris
© Fonds Nédélec - Artice dans Ouest-France 1988.

volution du cheptel Bretonne Pie Noir
(nomore totale de femelles).
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Mar CBESH!"GAEC Radis & co @ TﬂOUT S ' 3) Hervé Mérand, GAEC la ferme des 7 chemins a Plessé (44)

Grace au plan de sauvegarde et au plan de relance mis en place en 1999, la race est
aujourd’hui en plein essor, entrainee par la dynamique de

la Societe des Eleveurs rebaptisee Union Bretonne Pie Noir depuis 2006.

La race a aujourd’hui trouve sa place dans des elevages agro-ecologiqgues innovants,
privilegiant 'economie de moyens et une agriculture la plus naturelle possible pour
des produits fermiers de grande qualite. Les fermes sont de petite taille (de 15 a 20

vaches en moyenne) et les vaches vy sont nourries a 'herbe. On utilise aussi parfois la
Bretonne pour entretenir des espaces naturels : c’est lécopaturage.

Les produits laitiers et la viande sont exclusivement vendus en circuits courts. Les
restaurateurs en raffolent, la demande est bien superieure a l'offre !

Les eleveurs de Bretonne Pie Noir se definissent comme des « paysans heureux »,
elevant une race locale en toute cohérence avec leur philosophie.

Ronan le Palud, a Quéménéven (29)
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